#OLIOCOLBENECHETIVOLID CANDIDATO ALL'OSCAR PER:

SELO BUTTINELLO'STARICO SIAMOERITTIL SALUAGUARDIA DELL AMBIENTE

#0LIOCOLBENECHETIVOLIC

) S SMALTISCI CORRETTAMENTE L’OLIO
] o DA CUCINA ESAUSTO E QUELLO DEI

CIBI SOTT"OLIO

—{ AZIENDA INCARICATA AL RITIRD:

Tel. 0331480862 - 840130129

S o odueraich i ATTORE REGIA PRODUZIONE
i mﬁﬁaiﬁaﬂsﬂa'c 't IL BOTTIGLIOLIO | AMMINISTRAZIONE COMUNALE | DUE MAICH SAL




S/1| COME 5] RECUPERAL'OLIO ESAUSTO?
LAVANDINO 0 NEL WC ECCO.TRE SEMPLICI “MOSSE"

2 LITRI DI OLIO VERSATI NELLO SCARICO?

RENDONO NON POTABILE 2 MILIONI
DI LITRI DI ACQUA

—

O7 rarrepon

Lascia raffreddare Lolio;

~N

2 MILIONI DI LITRI DI
ACQUA EQUIVALGONO A

1 PISCINA OLIMPIONICA

02 versa ./

Versalo con Laiuto di un imbuto in una -
bottiglia di plastica trasparente alimentare e
chiudila bene; X

05 RIPONI
- Riponi nell'apposito contenitore posizionato sul I
7 territorio, eviterai di sporcare e di sporcarti.

OLIO VEGETALE E GRASSI ANIMALI 4
Usati per le fritture e per la preparazione degli alimenti. ﬂ"E"Z’O"E ®

| D QUALE OU SIVLTIRE? “—
O NONSOLO FRITTURE! D

o

Non utilizzare contenitori di vetro o di latta!

2SN 0LI0 DI CONSERVAZIONE DEI CIBI IN SCATOLA
Come tonno, funghi, carciofini, acciughe, ecc...

£ S Ame eeRoT PER SAPERE | PUNTI DI RACCOLTA SUL
TUO.TERRITORIO CHIAMAIN COMUNE.




